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+ Planche de charcuterie et fromage, accompagné de craquelins, raisins, figues, oignons
caramélisés, etc.... ) s | pers / V0.95¢

+ + *
NSQ Fétaées ~ U/ 8¢ 3 accompagnerients
+ Patates douces, poivrons rouge et basilic. + Courgettes et fromage de chévre.
+ Carottes, oranges et coriandre. + Betteraves et pommes.

N3§ éélécleé ~ e/ 8959 3 accompagnements su 21954 /1) pers.
+ Carottes : pommes, raisins, pacanes et coriandre.

+ Couscous : canneberges, amandes, poivrons et zeste de lime.

+ Fusilli : olives, tomates séchées, mozzarella, julienne de Iégumes.
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Menu Nl frad:ilionnel
+ Ragodt de boulettes et pattes de cochon. — 9.4 / [1.95¢
+ Tourtiére du temps des fétes. — () pers / [4.95 ¢
+ Mijoté de dinde. - 9/{< / 1.95¢

. 4 A rue Filion, St-Sauveur

Réservez tot! Rachel 450.227.7557
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Menu géurmet rouI’ 6 rergénnes
+ Roti de dinde farcie  la chair de saucisse, pommes, canneberges et sa sauce aux pommes,
accompagné d’une purée de patate douce et légumes. — ()¢ / pert.

+ Jarret d’agneau caramélisé & I'érable et gingembre, accompagné d’une purée de pommes de
terre et courge avec légumes. - |/ / pers.

+ Pavé de saumon, sauce crémeuse au vin blanc, aneth et citron, accompagné de riz et Iégumes.

158/ pers

T LA &)
Accom]oagnemen Y
+ Gratin de pommes de terres, bacon caramélisé & I'érable, créme fraiche et fromage .
+ Légumes grillés.
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BUE:}leS de Néel cencoclées & Ja main 98956
+ Bliche tout chocolat et sa ganache. + Biiche vanille et framboise. + Biiche chocolat et marron.
* % * ¥ o0
Degser g cle Noe

+ Gateau aux carottes sans gluten.— 3{.95¢  + Cupcake de No&l - ).0)5¢/ch.
+ Sucre & la créme

* fy . §
Menu Luﬂjet frolJ- - ]5@ / f’eT’é. ]O reYé. minmmum — Ce Télérer au ile wels pour les cheix

+ Variété de sandwichs, 2 choix de salades, cupcake ou petites bouchées desserts.

n /lapetiteboitealunch

lapetiteboitealunch@hotmail.com

BON APFLTIT!



