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* BON AFTLTIT! *



* ¥ s *
[eliles [jouchges
+ Blinis au saumon fumé, tartinade a la creme et caviar.

+ Verrine de crevette, a la salsa de mangue et guacamole.

, Torchon de foie gras, sur pain perdu, poires caramélisées,
pousses et pacanes.

+ Brochette de tomates, boconcini et pesto.

¥ " ¥+
Menu de Neel fradilicnme
+ Ragoiit de boulettes et pattes de cochon — /{7 / [1.95 ¢
+ Tourtiére de «La petite boite & lunch» — () per / [1.95 ¢

+ Mijoté de dinde — /47 / 14.95 ¢

¥ N "
Menu *gourmef
, Rotis de dinde farcie de chair de saucisses italiennes,
pommes, canneberges et sa sauce aux pommes.

4 Jarrets d’agneau sauce au gingembre, caramélisé a I'érable
et romarin.

+ Beeuf a la bourguignonne.

bt F oy LR &
ccompaghemenis

, Gratin de pommes de terres, bacon caramélisé a I'érable,
créeme fraiche et fromage .

Purée de patate douce, chips de proscuitto,
fromage et oignons verts.

* Légumes grillés.

Poches de No#l 295

+ Vanille coulis de framboises, pistache et canneberge
+ Chocolat farcie de sa créme marron

Ca[eéu e Nééﬂ

. Gateau aux pains d’épices,
couronné de macarons de Noél. - 3{,.95¢

+ Géteau aux carottes sans gluten.* - 51.03¢

oy A *
E‘[i[eg gater’ies
+ Sucre a la créme
+ Cupcake de No&l — .05¢/ck. -

Réservez tot!

[lachel 4502211551




